
Hamburger & Saloon
THE CORNER

AUTHENTIC
HAMBURGERS

MENU

HAMBURGERS MADE WITH 100% ALL BEEF PATTIES,
FRESH VEGETABLES, ON A LIGHTLY SWEET BUN.

www.saloon-thecorner.com#thecornerhamburger



小麦
Wheat

大豆
Soy

卵
Eggs

乳
Milk

牛肉
Beaf

全てのハンバーガーに含まれるアレルギー物質を含む特定原材料
Certain ingredients containing allergens found in all burgers.

一部のハンバーガーに含まれるアレルギー物質を含む特定原材料
Specific raw materials containing allergens contained in some hamburgers.
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BURGERS

THE CORNER BURGER
ザ・コーナーバーガー

Ⓝ￥2,330
Ⓦ￥2,630  

EGG/THICKLY SLICED BACON/
SMOKED CHEESE
エッグ/厚切りベーコン/
自家製スモークチーズ

HAMBURGER
ハンバーガー Ⓝ￥1,580 Ⓦ￥1,880STANDARD スタンダード

DOUBLE BURGER
ダブルバーガー

Ⓝ￥2,180 Ⓦ￥2,780PATTY x2 パティ×2

CHEESE BURGER
チーズバーガー

Ⓝ￥1,730 Ⓦ￥2,030CHEDDAR CHEESE チェダーチーズ

BLACK & BLUE BURGER
ブラック＆ブルーバーガー

Ⓝ￥2,080 Ⓦ￥2,380BLUE CHEESE/NUTS/MAPLE SYRUP
ブルーチーズ /ナッツ/メープルシロップ

THE CORNER BURGER SPECIAL
ザ・コーナーバーガースペシャル

Ⓝ￥2,930 Ⓦ￥3,530EGG/THICKLY SLICED BACON/
SMOKED CHEESE/PATTYx2 
エッグ /厚切りベーコン/
自家製スモークチーズ /パティ×2

DOUBLE CHEESE BURGER
ダブルチーズバーガー

Ⓝ￥2,480 Ⓦ￥3,080PATTY x2/CHEDDAR CHEESE x2 
パティ×2/チェダーチーズ×2

GARLIC BURGER
ガーリックバーガー

Ⓝ￥1,730 Ⓦ￥2,030GARLIC ガーリック

GARLIC CHEESE BURGER
ガーリックチーズバーガー

Ⓝ￥1,880 Ⓦ￥2,180GARLIC/CHEDDAR CHEESE 
ガーリック/チェダーチーズ

TERIYAKI BURGER
テリヤキバーガー

Ⓝ￥1,730 Ⓦ￥2,030TERIYAKI SAUCE 自家製テリヤキソース

TARTAR BURGER
タルタルバーガー

Ⓝ￥1,730 Ⓦ￥2,030TARTAR SAUCE 自家製タルタルソース

BBQ BURGER
バーベキューバーガー

Ⓝ￥1,730 Ⓦ￥2,030BBQ SAUCE 自家製バーベキューソース

PINEAPPLE BURGER
パイナップルバーガー

Ⓝ￥1,730 Ⓦ￥2,030 PINEAPPLE パイナップル

PINEAPPLE CHEESE BURGER
パイナップルチーズバーガー

Ⓝ￥1,880 Ⓦ￥2,180PINEAPPLE/CHEDDAR CHEESE 
パイナップル /チェダーチーズ

RED HOT CHILI BURGER
レッドホットチリバーガー

Ⓝ￥1,730 Ⓦ￥2,030RED HOT CHILI SAUCE レッドホットチリソース

TERIYAKI EGG BURGER
テリヤキエッグバーガー

Ⓝ￥1,880 Ⓦ￥2,180TERIYAKI SAUCE/EGG 
家製テリヤキソース/エッグ

BACON CHEESE BURGER
ベーコンチーズバーガー

Ⓝ￥1,930 Ⓦ￥2,230BACON/CHEDDAR CHEESE 
ベーコン/チェダーチーズ

AVOCADO BURGER
アボカドバーガー

Ⓝ￥1,780 Ⓦ￥2,080AVOCADO アボカド

AVOCADO CHEESE BURGER
アボカドチーズバーガー Ⓝ￥1,930 Ⓦ￥2,230AVOCADO/CHEDDAR CHEESE  
アボカド/チェダーチーズ

JERK CHICKEN BURGER
ジャークチキンバーガー

Ⓝ￥1,580SPICY GRILLED CHICKEN スパイシーグリルチキン

VEGGIE TOFU STEAK BURGER
ベジタブル豆腐ステーキバーガー

Ⓝ￥1,680TOFU STEAK/GRILLED ONION/POTATO/BUTTER&SOY SAUCE
豆腐ステーキ/グリルドオニオン/ポテト/醤油バターソース

MEXICAN BURGER
メキシカンバーガー

Ⓝ￥2,380
Ⓦ￥2,680

SALSA/CHEDDAR CHEESE/
SOUR CREAM/CHILI BEANS
自家製サルサ/チェダーチーズ/
サワークリーム/
自家製チリビーンズ

SALSA BURGER
サルサバーガー

Ⓝ￥1,730 Ⓦ￥2,030SALSA 自家製サルサ

JALAPENO ハラペーニョ

JALAPENO BURGER
ハラペーニョバーガー Ⓝ￥1,730 Ⓦ￥2,030

JALAPENO CHEESE BURGER
ハラペーニョチーズバーガー

Ⓝ￥1,880 Ⓦ￥2,180JALAPENO/CHEDDAR CHEESE 
ハラペーニョ/チェダーチーズ

★All burgers come with Side.
★All burgers are made with lettuce, tmato, onions, mayonnaise, special onion butter sauce, salt and 
pepper. Please feel free to ask us to leave out any of the above ingredients.

サイドディッシュ付き

A
ll prices are tax included.

価
格
は
す
べ
て
税
込
価
格
で
す
。

すべてのバーガーにレタス・トマト・玉ねぎ・マヨネーズ・特製オニオンソース・塩・コショウが入っています。
ご希望で抜くことができます。
★If no preference is stated. all patties will be cooked medium.
焼き加減は指定がない場合、すべてミディアム（ほんのり赤い焼き加減）でお出ししております。

くるみ
Walnut

鶏肉
Chicken

豚肉
Pork

リンゴ
Apple

アーモンド
Almond

カシューナッツ
Cashew Nuts

 



すべてのバーガーにサイドディッシュが付きます。4種類の中からお選びください。
Please choose one of these sides along with your burger.

選べるトッピング
Topping can be added to burgers. Make your own special treat!

JALAPENOS
ハラペーニョ

SWEET CHILI SAUCE
スウィートチリソース

PICKLES
ピクルス

PINEAPPLE
パイナップル

RED HOT CHILI SAUCE
レッドホットチリソース

SALSA
自家製サルサソース

NUTS
ナッツ

MAPLE SYRUP
メープルシロップ

BBQ SAUCE
自家製BBQソース

FRIED POTATOES
フライドポテト

ONION RINGS
オニオンリング

MASHED POTATOES
マッシュポテト

MINI SALAD ミニサラダに変更できます

LARGE
大盛

ADD EXTRA
1品追加

HALF SIZE SIDE
ハーフサイズ

COLESLAW
コールスロー

⊕￥150

⊕￥200

⊕￥200

⊖￥100

SIDES

EXTRAS

CHEDDAR CHEESE
チェダーチーズ

TRIYAKI SAUCE
自家製テリヤキソース

CHILI BEANS
自家製チリビーンズ

GRILLED ONIONS
グリルドオニオン

AVOCADO
アボカド

GARLIC
ガーリック

BACON
ベーコン

⊕￥200

BLUE CHEESE
ブルーチーズ

SMOKED CHEESE
自家製スモークチーズ

MOZZARELLA CHEESE
モッツァレラチーズ

SOUR CREAM
サワークリーム

CAMEMBERT CHEESE
カマンベールチーズ

THICKLY SLICED BACON
厚切りベーコン

⊕￥300

CRAFT HAMBUGRE PATTY 100g
クラフトハンバーグパティ 100g

⊕￥600

YAZAKI BEFE 100% PATTY 125g 
八崎牛 100％パティ 125g

⊕￥900

EGG
エッグ

TARTAR SAUCE
自家製タルタルソース

料理に含まれるアレルギー物質を含む特定原材料
Specific raw materials including allergens contained in dishes.
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⊕￥100
NUTS
ナッツ

MAIPLE SYRUP
メープルシロップ



SOUP

RICE PLATES

CHEESE

SNACKSSALADS

DISHES

ONION RINGS
オニオンリング ￥980

NACHOS
ナチョス ￥1,280

FRIES
フライドポテト

[LARGE]￥980[SMALL]￥680

NACHOS 
WITH CHILI MEET
ナチョス
自家製チリミート ￥1,480

FRIES 
WITH SOUR CREAM & SWEET CHILI

フライドポテト
サワークリーム＆スウィートチリソース ￥1,280

TODAY’S SOUP
本日のスープ ￥680

NACHOS 
WITH CHILI BEANS
ナチョス
自家製チリビーンズ ￥1,480

FRIES 
WITH CHILI MEET & CHEESE SAUCE
フライドポテト
自家製チリミート＆チーズソース ￥1,280

CAMEMBERT 
CHEESE
カマンベールチーズ ￥1,180

BLUE CHEES
ブルーチーズ ￥1,180

SMOKED CHEESE
自家製スモークチーズ ￥1,180

ASSORTED CHEESES
チーズ盛り合わせ ￥1,880

CHILI BEANS 
WITH CRACKERS
自家製チリビーンズ
クラッカー付き ￥1,180

TACO RICE
タコライス ￥1,480

NUTS 1 KIND
ALMONDS, PISTACHIOS,
CASHEWS, CORN NUTS
ナッツ単品
アーモンド、ピスタチオ、
カシューナッツ、ジャイアントコーン ￥680

MIXED NUTS
ミックスナッツ ￥880

JALAPENOS
ハラペーニョ ￥680

ASSORTED PICKLES 
& OLIVES
ピクルスとオリーブの盛り合わせ ￥1,080

GREEN SALAD
グリーンサラダ ￥1,080

SHRIMP & AVOCADO 
CAESAR SALAD
エビとアボカドのシーザーサラダ￥1,380

FISH  
CHIPS WITH TARTAR SAUCE
フィッシュ＆チップス
自家製タルタルソース付き ￥1,580

GUACAMOLE
ワカモレ

￥1,080

JERK CHICKEN STEAK
ジャークチキンステーキ

￥1, 280

SHRIMP & 
CHIPS WITH TARTAR SAUCE
シュリンプ＆チップス
自家製タルタルソース付き ￥1,5 80

料理に含まれるアレルギー物質を含む特定原材料
Specific raw materials including allergens contained in dishes.
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かに
Crab

えび
Shrimp

くるみ
Walnut

FRIED CHICKEN
フライドチキン

[2 PIECE]￥1,180[1 PIECE]￥680

BUFFALO WINGS
バッファローウィングス

[10 PIECE]￥2,080[5 PIECE]￥1,480

A
ll prices are tax included.
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COLESLAN
コールスロー ￥680

MASHED POTATOES 
マッシュポテト ￥680



Hamburger & Saloon
THE CORNER
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1

肉本来の「旨味」が濃く、脂でごまかさない赤身肉

旨味を引き出す3つのこだわり

八崎牛の味わいは経産牛ならではの赤身の旨さが凝縮しています。生肉の見た目は、濃厚な小豆色の赤身、牧草のカ
ロテンが溶け込んだ黄色い脂の色、そしてみずみずしさが目に見えるのが特徴です。噛めば噛むほど味わい深く、「こ
れぞ肉」と思わせてくれます。

本当に美味しいと思う、旨味のある赤身肉を追求し、味わいを引き出したこだわりをご紹介します。

経産牛であること
経産牛とは、出産を経験した雌牛のことを指し
ます。「年齢を経た経産牛の方が味も香りも濃
く、旨味があっておいしい」というのが八崎牛で
す。柔らかい若い個体に比べて濃厚な味わいを
持っています。

1
牛の仕入れから放牧するまでの
健康管理
市場で仕入れた経産牛はすぐに放牧することはできません。なぜなら、牛
たちは鏡山牧場にくるまでは牛舎で飼われており放牧はもちろん地面か
ら生えている牧草を食べることにも慣れていません。まずは牛本来の本能
を呼び戻し、放牧環境で過ごしていける状態までじっくりと慣らしていき
ます。

2
放牧させてからは自由気ままに
動き回ってもらう
牛は放牧に慣れてくると顔つきはおだやかになるし、人間にびくびくしな
くなります。さらに足腰がしっかりしてくると、馬のようにぴょんぴょん跳ね
るようになり、最終的には斜面だろうがどこだろうが、自由に寝たり動き
回ったり、脚を伸ばして猫のように寝たりというようにたくましくなってい
きます。

3
出荷の前日まで放牧
八崎牛では「放牧によって仕上がった体型こそがその牛本来」と考られて
いるので、牛舎での給餌による最終仕上げは行わず、最後まで牧野でのび
のびと過ごします。

4
人間の技術で最後までしっかり
と仕上げる
放牧で過ごした牛の牛肉は個性がありばらつきがあります。そのお肉をよ
り美味しいストライクゾーンに持っていくのが八崎牛の生産者の熟成技
術です。経験豊富なスタッフが日々お肉と向き合い、最高のお肉をお届け
てくださっています。

2
自然の中で育つと
いうこと
延岡の鏡山で放牧されて過ごす牛は、自由に牧
草を食み、運動し、体を引き締めています。この
飼養方法により余分な脂が少なく健康的で旨
味が凝縮したお肉が生まれます。

3
仕上げは熟成という
名の水分調整
一般的に熟成肉とはお肉にカビを付け、その独
特な味や香りを得ることを目的にします。八崎
牛の熟成は「牛肉本来の味を変化させるカビは
付着させず、旨味を引き出すための水分調整を
する」のが目的です。

こだわりと美味しさを支える技術
牛には個体差があります。体型も、体質も、牛それぞれです。牛として生きているときも、肉として熟成するときも、一頭
一頭見て向き合っています。



BEERS ON TAPBEERSBOTTOLES

A
ll prices are tax included.

価
格
は
す
べ
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税
込
価
格
で
す
。

SOFT DRINKS

KIRIN BRAU MEISTER [MUG]
キリンブラウマイスター（日本） ￥780

PERRIER
ペリエ ￥400

(GLASS / BOTTLE)WINE PLEASE ASK STAFF.

BLOOKLYN LAGAR
ブルックリンラガー（アメリカ） ￥980

CORONA EXTRA
コロナ（メキシコ） ￥780

GUINNESS
ギネス（アイルランド） ￥980

BITBURGER （NON ALCOHOL）
ビットブルガー（ドイツ） ￥680

JAPANESE CRAFT BEER. PLEASE ASK STAFF.

COCA-COLA
コカ・コーラ ￥400

TEA
紅茶（ホット／アイス） ￥400

MINERAL WATER
ミネラルウォーター ￥400

ORANGE JUICE
オレンジジュース ￥400

GRAPEFRUIT JUICE
グレープフルーツジュース ￥400

PINEAPPLE JUICE
パイナップルジュース ￥400

TOMATO JUICE
トマトジュース ￥400

HAND DRIPPED COFFEE
ハンドドリップコーヒ（ホット／アイス） ￥400

COCA-COLA ZERO
コカ・コーラゼロ ￥450

DR.PEPPER
ドクターペッパー ￥450

SPRITE
スプライト ￥450

OOLONG TEA
ウーロン茶 ￥400

WILKINSON GINGER ALE(DRY)
ウィルキンソンジャンジャーエール（辛口） ￥400

CANADA DRY GINGER ALE
カナダドライジンジャーエール ￥400

ROOT BEER
ルートビア ￥450



SODA 
FOUNTAINS

MELON  CREAM SODA
メロンクリームソーダ ￥880

BLUE LEMONADE CREAM SODA
ブルーレモネードクリームソーダ ￥880

TRIPLE BERRY CREAM SODA
トリプルベリークリームソーダ ￥880

COLA FLOAT
コーラフロート ￥880

SHAKES
VANILLA SHAKE
バニラシェイク ￥1,180

CARAMEL BANANA SHAKE
キャラメルバナナシェイク ￥1,180

OREO SHAKE
オレオシェイク ￥1,180

CHOCOLATE SHAKE
チョコレートシェイク ￥1,180

STRAWBERRY SHAKE
ストロベリーシェイク ￥1,180

SUNDAES
NEW YORK CHEESECAKE SUNDAE
ニューヨークチーズケーキサンデー ￥1,280

CHOCOLAT CLASSIC SUNDAE
ショコラクラシックサンデー ￥1,280

A
ll prices are tax included.

価
格
は
す
べ
て
税
込
価
格
で
す
。

料理に含まれるアレルギー物質を含む特定原材料 Specific raw materials including allergens contained in dishes.
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バナナ
Banana



FRENCH CONNECTION

A
ll prices are tax included.

価
格
は
す
べ
て
税
込
価
格
で
す
。

GIN
WHITE LADY
ジン/ホワイトキュラソー/レモンJ ￥980

GIMRET
ジン/ライムJ ￥980

GIN BUCK
ジン/ジンジャーエール ￥880

GIN LIME
ジン/ライムJ ￥880

SINGAPORE SLING
ジン/レモンJ/チェリーブランデー ￥980

GIN&TONIC  
ジン/トニックウォーター ￥880

VODKA
BALALAZKA
ウォッカ/ホワイトキュラソー/レモンJ ￥980

KAMIKAZE
ウォッカ/ホワイトキュラソー/ライムJ ￥980

GOD MOTHER
ウォッカ/アマレット ￥980

SCREWDRIVER
ウォッカ/オレンジJ ￥880

BLACK RUSSIAN
ウォッカ/カルーア ￥980

VODKA TONIC
ウォッカ/トニックウォーター ￥880

RUM
XYZ
ラム/ホワイトキュラソー/レモンJ ￥980

CAIPRINHA
ラム/カシャーサ/シュガー/ライム ￥980

BLACK ROSE
ゴール/ラム/アイスコーヒー ￥980

BOSTON COOLER
ラム/レモンJ/シュガー/ジンジャエール ￥980

CUBA LIBRE
ラム/コーラ/ライム ￥880

ブランデー/アマレット

BLANDY
ALEXANDER
ブランデー/カカオ/生クリーム ￥1080

SIDE CAR
ブランデー/ホワイトキュラソー/レモンJ ￥1080

￥1080

NICOLASCHIKA
ブランデー/シュガー/レモンスライス ￥1080

WHISKY
HIGHBALL
ウイスキー/ソーダ ￥680

RUSTY NAIL
ウイスキー/ドランブイ ￥980

GODFATHER
ウイスキー/アマレット ￥980

TEQUILA
MARGARITA
テキーラ/ホワイトキュラソー/レモンJ ￥980

TEQUILASUNRIZE
テキーラ/オレンジJ/グレデナンシロップ ￥980

TEQUILA＆TONIC
テキーラ/トニック ￥880

NON ALCOHOL
SALATOGA COOLER
ライムJ/シュガー/ジンジャエール ￥780

SHIRLEY TEMPLE
グレデナン/ジンジャエール ￥780

OTHERS
KIL
白ワイン/カシス ￥880

SPRITZRE
白ワイン/ソーダ ￥880

CAMPARI ORANGE 
カンパリ/オレンジJ ￥880

SHANDY GGAFF
ビール/ジンジャエール

KAHLUA MILK
カルーア/ミルク ￥880

SPUMON
カンパリ/グレープフルーツ/トニック ￥880

LONG ISLAND ICE TEA
ジン/ウォッカ/ラム/テキーラ/
ホワイトキュラソー/レモンJ/コーラ

￥1180

RED EYE
ビール/トマトJ ￥880

COCKTAIL COCKTAIL


